
9H30 - 12H

Orange pressée

5 - 6,5JUS FRAIS
25 CL - 40 CL

SUMMER - Pastèque, fraises & basilic

DETOX - Pomme, concombre, citron vert & menthe

SMOOTHIES (+ 1 FORMULE)
25 CL - 40 CL

BANANAVOINE - Banane, lait d’avoine, Papahuète &
graines de lin

BANABERRY - Banane, fruits rouges & lait de coco

6 - 7.5

COCOMANGO - Mangue, purée de passion & lait de
coco

FORMULE - 10.00
1 JUS 25 CL OU 1 BOISSON CHAUDE

1 TARTINE B/C + 1 CROISSANT

Espresso, Allongé ou Americano 2.2

Macchiato

Double espresso

Latte

3

3.5

4

Cappuccino 4

Flat white 5

Chocolat chaud 5

Thé ou infusion (voir carte) 4.5

Chaï latte (+0.5 formule)

Matcha tea latte (+0.5 formule)

Golden latte (+0.5 formule)

Dirty chaï latte (+1 formule)

5

5

5

5.5

Purple latte (+1 formule) 5.5

AVOCADO TOAST
Ecrasé d’avocat, abricot rôti au miel et miso ,
sarrasin et sesame grillé, menthe, coriandre &
salade

14

Cherico (nature, chaï ou moccha) 5

PETIT DEJ !
BOISSONS CHAUDES

JUS DU MOMENT- Disponible le we

CROISSANT SALÉ TOASTÉ
Pastrami, cream cheese, cheddar, pickles
d’oignons rouges et salade

12

MERCI ET À BIENTÔT !
Prix TTC - Service compris

CAFÉ - BOUTIQUE - BRUNCH

PLATS SALÉS

BOISSONS DU MOMENT
Citronnade maison, menthe fraîche

Thé glacé, fruits frais

5

5

Carrot cake aux noix de pecan 

Banana bread choco cacahuète

DESSERTS
FAITS MAISON, AVEC AMOUR

2.5

Cookie du moment

6.5

3.5

Crumble du moment 6.5

Cheesecake - coulis du moment 6.5

5

CROISSANT “M”

TARTINES “M” GRRILLÉES
Beurre salé & confiture
Au choix : Fraise ou Abricot

5.5

PETIT DEJ’

Confiture de lait, fruits & amandes grillés

9BRIOCHE PERDUE

GRANOLA MAISON
Fromage blanc, sirop d’agave & fruits frais

BANANA TARTINE

8

8

Banane, Papahuète sésame, sirop d’agave &
myrtilles

PLATS SUCRÉS

Sup. sirop vanille maison +1


